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Le boeuf du LIMOUSIN: il est apprécié pour sa viande qui
a un grain particulierement fin et est réputé pour sa
tendreté. Elle est finement persillée, avec peu de gras,
caractéristique commune aux races de trait. Sa qualité
gustative est largement reconnue, et lui a valu d'étre
classée premiere au « Trophée Qualité » du salon de

I'agriculture en 1991 et 1992 lors d'une dégustation en
aveugle...
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